
Welcome drinck

Eventi d’Incanto
BASIC

Solo buffet

Oasi del cartoccio a buffet

Mini arancini di riso
 Fritto misto vegetale

Zeppoline di alghe
Croccoline di patata

Prosecco 
Cocktail alla frutta 
Coca Cola e Fanta

Acqua naturale e frizzante



Welcome drinck

Mini bavaresi agli spinaci, ricotta e prosciutto cotto
Mini cous cous in panzanella

Polpettine di manzo e melanzane
Hummus di ceci con guanciale croccante

Mini cannolo con ricotta al lime e polvere di olive nere
Meringhette di indivia riccia, prosciutto croccante e 

mousse di bufala 
Arancini siciliani finger

Primo piatto a buffet

Selezione di finger food a buffet

I risotti:
Risotto con punte d’asparagi, blu di capra e liquirizia

Risotto con barbabietola, cervo e Castelmagno
Risotto al franciacorta,Taleggio e nocciola

Risotto di fassona al brodo e polvere di porcini 
Risotto zafferano, fonduta di grana e luganega

Due primi piatti a scelta tra:

Le paste 

Tagliolini alla curcuma, vitello, fondo di patata dolce e tartufo
Gnocchi , gorgonzola e carciofo croccante

Tonnarelli ,crema di zucchina romanesca, agnello e pesca
Maccherone al torchio, ragù di selvaggina e colatura di more 

Colline pescaresi rosso e bianco, Chardonnay, Montepulciano
o altri vini da concordare  (1 bottiglia ogni 4 persone)

Acqua liscia e frizzant, caffè
Sono esclusi, amari e distillati

Vini e bevande

Promo valida dalla domenica al giovedi 

Location
Location completamente in esclusiva



Pacchetti Extra
Finger food di pesce 

Supplemento € 6 a persona

Un primo piatto di pesce

Supplemento € 10 a persona

Un secondo piatto di pesce
Supplemento € 15 a persona



Un primo a base di pasta ripiena
Supplemento € 6 a persona

Centro tavola floreale
Da quotare in base alla richiesta

Le paste ripiene
Raviolo di bufala e foglie di spinaci e piennolo del Vesuvio

Panciotti di scamorza e melanzane,datterino giallo e stracciatella
Bauletti di stracotto al barolo e salsa bruna

Fagotti alle erbe di campo e pecorino di fossa 
Scrigni di burrata pugliese, guanciale e crema di peperone 

arrostito

Torta
Da quotare in base alla richiesta

Dolci monoporzioni
Supplemento € 8 a persona

Un secondo piatto di carne
Supplemento € 10 a persona



Preventivo 

Mini bavaresi agli spinaci, ricotta e prosciutto cotto
Mini cous cous in panzanella

Polpettine di manzo e melanzane
Hummus di ceci con guanciale croccante

Patata rocher, menta e pecorino sardo
 Crumble, prosciutto croccante e mousse di bufala 

Arancini siciliani finger

Selezione di finger food a buffet

Menù di terra



Oasi del cartoccio a buffet

 Fritto misto vegetale
Zeppoline di alghe

Croccoline di patata

Le paste 

Tagliolini alla curcuma, vitello, fondo di patata dolce e tartufo
Gnocchi , gorgonzola e carciofo croccante

Tonnarelli ,crema di zucchina romanesca, agnello e pesca
Lasagnetta, patata dolce, salsiccia e funghi cardoncelli

Il servizio a tavola
Un primo piatto a scelta tra:

I risotti:
Risotto con barbabietola, cervo e Castelmagno
Risotto di fassona al brodo e polvere di porcini 
Risotto zafferano, fonduta di grana e luganega

Un secondo piatto con contorno  a scelta tra:

Filetto di manzo con funghi cardoncelli e medaglione di patata
Brasato di vitello, con fondo di albicocca, noci e Flan di carote
Medaglione di vitella CBT, con salsa alioli, e pera caramellata 

Brasato di guancia , veletta di pane nero e crema di topinambur
Roulade di tacchinella, tesa di Norcia, porro e uvetta sultanina

Filetto di suino  CBT con indivia belga grigliata

 

Desserts Mon Amour
Inclusi nel pacchetto

Via San F.D’Assisi, 18 - Frascati

ninfa restaurant @ninfa_restaurant

ninfarestaurant.it06 88795844


